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BANANINE PALACINKE

Za 20 manjsih palacink potrebujemo:

Olivno olje

5 banan

5 jajc

1 jedilno Zlico gladke/ostre moke

| POTEK:

N Pripravimo ponev, segrejemo kuhalnik ter dodamo kavino zlicko olivnega olja. V eni

posodi umesamo z mesalno metlico jajca, v drugi pa pretlacimo z vilico zrele/rjave
banane. Masi iz posod zlijemo skupaj, dodamo jedilno Zlico moke ter zopet
umesamo. Dobimo maso za bananine palacinke.

Z zajemalko vlivamo maso v ponev, obrac¢amo s kuhinjsko lopatico in serviramo
bananine palacinke na kroznike, So Ze pecene.,

PO ZELJT lahko dodamo v maso majhne kos¢ke narezane ¢okolade, drugo kislo
sadje, rozine, kakav,..

PO ZELJI, ko so Ze pecene bananine palacinke lahko namazemo marmelado, med,

Nutello, smetano,...
DORER TEK!




